
BRÖLLOPSMIDDAG VÅR-SOMMAR-HÖST 2026
Förändringar i pris vid ändring av råvara och meny gäller.

Alla priser är inkl. moms, servering och kökspersonal. Prisskillnad på grund av säsong förekommer.

Vår & höst V.25  -  V.35
3-rätters bröllopsmiddag, pris förändras efter önskemål av meny från: 859kr  p.p från: 1999kr 
(Egen meny är vid abonnerad lokal, annars gäller menyn som är satt för den tiden festen gäller) 
Vickning på senkvällen (vid abonnerad lokal) från: 159kr  p.p från:   219kr

Vin till maten (vårt bordsvin) från: 559kr / flaska
Vinpaket 3glas vin inkl. 1 glas dessertvin från: 459kr p.p

Avec till kaffet,  från: 99kr / 4cl.
Fatöl 40 cl.  från: 89kr 
Drinkar i baren under bröllopsfesten (vid abonnerad lokal) från: 90kr / 4cl.

Dukar-linneservetter   4:or 59kr/st.   6:or 79kr/st,   servett 19kr/st.
Ljud - ljus & underhållning   enl. Pris från extern uthyrare

Exempel på en 3-rätters bröllopsmiddag på Pelles Rökeri 
Vid önskemål komponerar vi även köttmenyer & vegetariska menyer 

~ Gravad Hälleflundra ~ 
purjolök-spenatcreme, pickelgelé, rostade kavringsmulor 

~ Smörstekt Torskrygg ~ 
Tångbakad zucchini, n’duja, bönor, chorizo, potatiskaka 

~ Hallon-Chokladmousse ~ 
fläder, jordgubbe, bryntsmörsockerkaka 

~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ 
~ Tångrimmad Havskattstartar ~ 

Rimmad I Fingertång & Sockertång, Forellrom, Havssallad, Gräslöksemulsion 
~ Rödtungsfilé ~ 

Venereris, Skaldjursås, Tomat, Romanesko 
~ Rabarber/Mandelkaka ~ 

Inlagd Rabarber, Rabarberkräm, Mandelkaka, Vitchoklad,  

Förfrågan på:   bokning@pellesrokeri.com Boende bokning:    www.Grundenshotell.se

mailto:bokning@pellesrokeri.com

