
 
~ KVÄLL VID HAVET ~ 

 
 

~VÅR EGEN FOCACCIA~ 
BRÖDKORG MED VISPAT SMÖR (FRÅGA DIN KYPARE OM KVÄLLENS SMAK) 

FOCACCIA BREAD BASKET SERVED WITH WHIPPED BUTTER  
(ASK YOUR WAITER ABOUT TODAYS SEASONING) 

 
~BIFFTATAKI~ 

MED WAKAME, GARI, PALSTERNACKCHIPS, PICKLAD RÖDLÖK OCH SOJAMAJONÄS 
BEEF TATAKI, WAKAME, GARI, PARSNIP CHIPS, PICKLED RED ONION AND SOY MAYONAISE 

 
~HÄLLEFLUNDRA~ 

SERVERAS UNDER ETT PANKOTÄCKE SMAKSATT MED SKALDJUR OCH SAFFRAN. 
MOROTSPURÉ, BELLAVERDE, RAMSLÖKSEMULSION OCH FÄRSKPOTATIS 

HALIBUT BAKED WITH PANKO FLAVOURED WITH SHELLFISH AND SAFFRON. 
CAROT PURÉ, BELLAVERDE RAMSON EMULSION, NEW POTATOES 

 
~CITRUSMOUSSE~ 

RABARBER, FLÄDER, MARÄNG 
CITRUS MOUSSE, RHUBARB, ELDERFLOWER, MARINGUE 

 
645KR 

PRATA GÄRNA MED ER KYPARE OM DRYCKESPAKET 
ASK YOUR WAITER FOR A DRINK PAIRING 

WWW.PELLESROKERI.COM  WWW.GRUNDENSHOTELL.SE 



 
~ MINDRE RÄTTER ~ 

 
~VÅR EGEN FOCACCIA~ 

BRÖDKORG MED VISPAT SMÖR (FRÅGA DIN KYPARE OM KVÄLLENS SMAK) 
FOCACCIA BREAD BASKET SERVED WITH WHIPPED BUTTER  

(ASK YOUR WAITER ABOUT TODAYS SEASONING) 
50KR 
 

~OSTRON~ 
SERVERAS MED GRANATÄPPLE 
OYSTER WITH POMMEGRANATE 

48KR STYCK 
REKOMMENDERAD DRYCK: EN FLASKA CHAMPAGNE 

 

~LÄTTRÖKT LAXTARTAR~ 
MED GRAVAD ÄGGULA, FRITERAD KAPRIS, FORELLROM OCH HOVMÄSTARSÅS 

LIGHTLY SMOKED SALMON TARTARE, CURED EGGYOLK, CAPERS, TROUT ROE, HOVMÄSTARSÅS 
174KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: ERDENER TREPPCHEN KABINETT  
 

~BIFFTATAKI~ 
MED WAKAME, GARI, PALSTERNACKCHIPS, PICKLAD RÖDLÖK OCH SOJAMAJONÄS 

BEEF TATAKI, WAKAME, GARI, PARSNIP CHIPS, PICKLED RED ONION AND SOY MAYONAISE 
175KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: LAROCHE PINOT NOIR RESERVE  

 
~SVAMPSOPPA~ 

SVAMPSOPPA MED STEKTA KANTARELLER 
MUSHROOM SOUP, PANFRIED CHANTARELLES 

169KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: KEIN NAME RIESLING/SHERRY  

 
~LITEN SILLTALLRIK~ 

KÖKETS VAL AV SILLAR MED SMÖR, LÖK, RÅGBRÖD, POTATIS 
KITCHENS CHOICE OF PICKLED HERRINGS SERVED WITH BUTTER, ONION, RYE BREAD, POTATO 

155KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: DITT VAL AV NUBBE  

 
~LITEN RÄKMACKA~ 

RÄKOR, RÅGBRÖD, MAJONÄS, SALLAD, TOMAT, 
GURKA, ÄGG, CITRON OCH PEPPARROTSHONUNG 

SHRIMP SANDWICH WITH HORSERADISH HONEY, EGG, MAYONNAISE 
175KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: LANGHE ARNEIS 

KONTANFRI RESTAURANG VID ALLERGI KONTAKTA PERSONAL

~GRUNDSUNDSRÄKOR~ 
RÄKOR FRÅN LL628 ATLANTIC LOSSADE I GRUNDSUNDS 

HAMN, SERVERAS MED VÄSTERBOTTENOST, BRÖD OCH AIOLI 
FINNS TORSDAGAR TILLS DE TAR SLUT 

SHRIMPS FROM LL628 ATLANTIC UNLOADED IN GRUNDSUNDS 
HARBOUR, SERVED WITH VÄSTERBOTTEN CHEESE, 

BREAD AND AIOLI 
THURSDAY UNTIL SOLD OUT 

DAGSPRIS, DAILY PRICE 



 
~ STÖRRE RÄTTER ~ 

 
 

~RÄKMACKA~ 
RÄKOR, RÅGBRÖD, MAJONÄS, SALLAD, RÖDLÖK, TOMAT, 

GURKA, ÄGG, CITRON OCH PEPPARROTSHONUNG 
SHRIMP SANDWICH WITH HORSERADISH HONEY, EGG, MAYONNAISE, 

SALAD, TOMATO, CUCUMBER, RED ONION 
289KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: LANGHE ARNEIS 

 
~HÄLLEFLUNDRA~ 

SERVERAS UNDER ETT PANKOTÄCKE SMAKSATT MED SKALDJUR OCH SAFFRAN. 
MOROTSPURÉ, BELLAVERDE, RAMSLÖKSEMULSION OCH FÄRSKPOTATIS 

HALIBUT BAKED WITH PANKO FLAVOURED WITH SHELLFISH AND SAFFRON. 
CAROT PURÉ, BELLAVERDE, RAMSON EMULSION, NEW POTATOES 

395KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: CHABLIS 

 
~LÄTTGRAVAD LAX~ 

SERVERAS VARM, PICKELSALLAD, DILLSTUVAD POTATIS 
LIGHTLY CURED SALMON, SERVED WARM, PICKLES SALLAD, DILL STEWED POTATOES 

299KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: AVELEDA ALVARINHO  

 
~KALVFILÉ~ 

PROSCIUTTOCHIPS, BAKAD RÖDLÖK, SPARRIS, KALV & SALVIASKY,  
FRITERAD JORDÄRTSKOCKA & FÄRSKPOTATIS 

FILET OF VEAL, PROSCIUTTO CHIPS, ROASTED RED ONIONS, ASPARGUS, 
VEAL & SAGE JUS, DEEP FRIED JERUSALEM ARTICHOKES & NEW POTATOES 

399KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: VALLE ASINARI BARBERA D’ASTI  

 
~CLUB HUGOSSANDWICH~ 

ÖRT & VITLÖKSMARINERAD KYCKLING, SIDFLÄSK, BAKADE BETOR,  
SALLAD, TOMAT, PICKLAD RÖDLÖK, ÖRTDRESSING, ROSTAD FÄRSKPOTATIS 

CHICKEN SANDWICH, BACON, BAKED BEETS, SALLAD, TOMATO, 
PICKLED RED ONIONS, HERB DRESSING, ROASTED POTATOES 

299KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: CORTE GRANDE RIPASSO  

 
~VÄSTERBOTTEN PAJ~ 

BAKADE BETOR, BELLAVERDE, SPARRIS, VATTENMELON, PINJEKÄRNOR, RAMSLÖKSEMULSION 
VÄSTERBOTTEN PIE, BAKED BEETS, BELLAVERDE, ASPARGUS, WATERMELON,  

PINE NUTS, RAMSON EMULSION 
299KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: SANCERRE BLANC  

 
 
 

KONTANFRI RESTAURANG VID ALLERGI & URSPRUNG KONTAKTA PERSONAL



 
~ DESSERT ~ 

 
~CHOKLADKAKA~ 

KANDERADE HASSELNÖTTER, KOLASÅS, VANILJGLASS 
CHOCOLATE CAKE, CANDIED HAZELNUTS, FUDGE SAUCE, VANILLA ICE CREAM 

139KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: TAYLOR TAWNY PORT 10  

 
~CITRUSMOUSSE~ 

RABARBER, FLÄDER, MARÄNG 
CITRUS MOUSSE, RHUBARB, ELDERFLOWER, MARINGUE 

139KR 
REKOMMENDERAD DRYCK: DOMAINE WACHAU BEEREN AUSLESE TERASSEN  

 

~KAFFEGODIS~ 
KÖKETS VAL AV CHOKLAD OCH GOTT 

CHEF’S CHOICE OF CHOCOLATE AND SWEETS 
75KR 

REKOMMENDERAD DRYCK: DITT VAL AV AVEC 

KONTANFRI RESTAURANG VID ALLERGI & URSPRUNG KONTAKTA PERSONAL

~ FÖR VÅRA MINDRE GÄSTER ~ 
 

KÖTTBULLAR 
GRÄDDSÅS, POTATIS, RÅRÖRDA LINGON 

MEATBALLS, CREAM SAUCE, LINGONBERRIES 
LITEN 95KR STOR 185  

 
CLUB HUGOSSANDWICH 

ÖRT & VITLÖKSMARINERAD KYCKLING, SIDFLÄSK, BAKADE BETOR,  
SALLAD, TOMAT, PICKLAD RÖDLÖK, ÖRTDRESSING, ROSTAD FÄRSKPOTATIS 

CHICKEN SANDWICH, BACON, BAKED BEETS, SALLAD, TOMATO, 
PICKLED RED ONIONS, HERB DRESSING, ROSTED POTATOES 

139KR 
 

PANNKAKOR 
PANNKAKOR, SYLT & GRÄDDGLASS 
PANCAKES, ICE CREAM & JAM 
LITEN 95KR STOR 185 


